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История успеха
Уже более 50-ти лет мороженое «Спагетти» известно в Германии, как один из наиболее популярных десертов для детей и 
взрослых. Различные варианты этого оригинального и необычного лакомства есть в меню каждого кафе-мороженого. 
Своей популярности оно обязано необычной подаче и неожиданному сочетанию внешнего вида и вкуса — готовый десерт 
выглядит как тарелка спагетти с соусом болоньезе! 

В Германии ежегодно продается БОЛЕЕ 21 МЛН ПОРЦИЙ мороженого «Спагетти»!!! 
Предложите клиентам включить мороженое «Спагетти» в меню — создайте новый тренд на рынке!

Наша компания предлагает все необходимые ингредиенты для производства мороженого «Спагетти»!

Для мороженого "спагетти" Вам понадобится:

• ванильное мороженое с использованием базы ТРИРАПИДО 50 и ПАСТЫ ВАНИЛЬ БУРБОН;
• взбитые сливки (предпочтительно животные);
• Десертный соус;
• стружка из АСТРИ БЕЛЫЙ ШОКОЛАД;
• пресс для мороженого "Спагетти".

1. Добавьте пасту для мороженого ВАНИЛЬ 
БУРБОН и приготовьте мороженое на 
основе базы ТРИРАПИДО 50 с помощью 
фризера.

2. Поместите взбитые сливки на 
охлажденную тарелку.

3. Положите три шарика ванильного 
мороженого в предварительно 
охлажденный пресс для спагетти.

4. Выдавите ванильное мороженое на 
взбитые сливки.

5. Украсьте мороженое десертным соусом. 6. Подавайте мороженое со стружкой из 
АСТРИ БЕЛЫЙ ШОКОЛАД и вафлями.


